
京王プラザホテル八王子 

15 階／鉄板焼＜やまなみ＞ 

 

お正月のメニュー 
2026 年 1 月 1 日（木・祝）～1 月 4 日（日） 

※仕入れの都合により内容が変更となる場合がございます。 

※記載の料金には 10％のサービス料・税金が含まれております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

2025.09. 

 

「高尾
た か お

」      23，000 円 
 

前菜三種盛り  

伊勢海老 ハーブバターソース／焼き野菜 

黒毛和牛食べくらべ 

A4 サーロイン（50g）と A4 フィレ（30g） 

ガーリックライス、赤出汁、香の物 

デザート／コーヒーまたは紅茶 

 

 

「富士
ふ じ

」     28，000 円 
 

前菜三種盛り  

伊勢海老 ハーブバターソース／焼き野菜 

松阪牛食べくらべ 

A5 サーロイン（50g）と A5 フィレ（30g） 

ガーリックライス、赤出汁、香の物 

デザート／コーヒーまたは紅茶 

 

 

「神楽
か ぐ ら

」   ７，500 円 
 

 海藻サラダ 和風ドレッシング 

 焼き野菜 

 黒毛和牛 A4 サーロイン（100g）  

 ガーリックライス、赤出汁、香の物 

 シャーベット／コーヒーまたは紅茶 

 ※「神楽」はランチタイムのみとなります。 

 

「七
し ち

福
ふ く

」  11，000 円 
 

 海藻サラダ 和風ドレッシング 

 焼き野菜 

 松阪牛 A5 サーロイン（80g） 

 ガーリックライス、赤出汁、香の物 

 シャーベット／コーヒーまたは紅茶 

※「七福」はランチタイムのみとなります。 

 

 

「丹沢
たんざわ

」      13，000 円 
 

前菜三種盛り  

高知県産アカハタ ほうれん草のソース／焼き野菜 

黒毛和牛食べくらべ  

A4 サーロイン（50g）と A4 フィレ（30g） 

ガーリックライス、赤出汁、香の物 

デザート／コーヒーまたは紅茶 

 

 

「大山
おおやま

」      18，000 円 
 

前菜三種盛り  

高知県産アカハタ ほうれん草のソース／焼き野菜 

松阪牛食べくらべ 

A5 サーロイン（50g）と A5 フィレ（30g） 

ガーリックライス、赤出汁、香の物 

デザート／コーヒーまたは紅茶 

 

 

「 雅
みやび

」      40，000 円 
 

前菜三種盛り 

伊勢海老／鮑／焼き野菜 

松阪牛 A5 サーロイン（100g） または A5 フィレ（80g） 

ガーリックライス、赤出汁、香の物 

デザート／コーヒーまたは紅茶 
 

※5 日前までのご予約となります。 

 

 

お子様コース「つばさ」 

4，500 円 
 

サラダ／スープ／本日の魚介 

牛フィレステーキ（70g） 

白御飯 または ガーリックライス 

赤出汁、香の物 

デザート／ジュース 

 

 

お子様コース「のぞみ」 

7，500 円 
 

サラダ／スープ／本日の魚介 

黒毛和牛 A4 サーロイン（70g） 

白御飯 または ガーリックライス 

赤出汁、香の物 

デザート／ジュース 

 


