
京王プラザホテル八王子 

15 階/日本料理＜みやま＞ 
 

レストラン個室プラン（6 月） 
※対象期間：2025 年 6 月 1 日（日）～6 月 30 日（月） 

 

ＭＥＮＵ 

※3 名様より承ります。尚、個室はご指定いただけません。 

※料金はいずれも料理、2 時間の個室料金、サービス料・税金を含みます。 

※各種割引、優待との併用は出来ません。 

※仕入れの都合により内容が変更となる場合がございます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

2025.04. 

 

【飲み放題（オプション）】 3,500 円 

瓶ビール／焼酎（麦・芋）／日本酒／ワイン（赤・白）／ウイスキー 

ノンアルコールビール／ジンジャエール／コーラ／ウーロン茶／アップルジュース 

※飲み放題のラストオーダーは 2 時間制の 30 分前となります。 

 

「鮪
まぐろ

づくし御膳
ご ぜ ん

」 
 

お一人様 8,000 円 
 

 

先付 鮪オイル蒸しと 

        オクラの胡麻和え 

 焼き茄子とろろかけ 

 蓴
じゅん

菜
さい

 
 

《一の膳》 

御造り 鮪三種食べくらべ 
 （本鮪・メバチ鮪・キハダ鮪） 
 

《二の膳》 

小付 たたき鮪の和え物 
 

焼物 鮪ほほ肉バター焼き 
 

蒸物 茶碗蒸し 
 

煮物 鮪つみれ 
 

揚物 女
め

鯒
ごち

梅揚げ 
 

食事 鮪の漬け御飯 

 赤出汁、香の物 
 

水菓子 

 

「鮨会席
すしかいせき

」 
 

お一人様 10,000 円 
 

 

先付 三種 

 
前菜 二種盛り合わせ 

 
焼物 季節の焼物 

 
蒸物 茶碗蒸し 

 
煮物 炊き合わせ 

 
食事 握り鮨七貫、赤出汁 

 
水菓子 

 

会席「清流
せいりゅう

」 
 

お一人様 12,800 円 
 

 

先付 蓴
じゅん

菜
さい

 

 カリフラワーお浸し 
 

前菜 常節白和え、茗荷寿司 

 枝豆柚子胡椒風味 

 沢蟹、煮凍り 
 

御椀 太刀魚袱紗仕立て 
 

御造り 三種盛り合わせ 
 

焼物 鱸
すずき

蓮根挟み焼き 

 和牛塩焼き 
 

箸休め 本日のすり流し 
 

煮物 金目鯛ごった煮 
 

揚物 雲丹と百合根の烏賊射込み 
 

食事 温麺 
 

水菓子 

 

【特典】 
①個室料無料    ②平日限定・乾杯用ワンドリンクサービス（※） 

※平日に飲み放題付きでご注文のお客様には乾杯用スパークリング 1杯サービス 


