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京王プラザホテル（東京：西新宿、社長：若林克昌）常務取締役総料理長の市川博史が   

この度、2020 年 1 月 31 日（金）付けでフランス共和国より「農事功労章シュヴァリエ」

を受章いたしました。 

 

農事功労章は 1883 年に創設されたフランスの由緒ある勲章です。フランス農業と  

フランス美食・料理文化に多大な貢献をし、発展に尽力した人に対し授与されます。 

当社においては、名誉総料理長の緑川廣親に次ぐ 2 人目の栄誉ある受章となりました。 

 

 市川博史は 1974 年に京王プラザホテルに入社後、現在に至るまで当社一筋に腕を磨き、  

緑川の薫陶を受け 2004 年に京王プラザホテル八王子 総料理長、2007 年に京王プラザ  

ホテル 総料理長へ就任し、以降 13 年間に亘って総料理長として 300 名を超える調理人を

束ねながらフランス料理とサービスに携わってまいりました。また日本におけるフランス

料理界の各協会の役員を務めるなど業界の多数の活動にも精力的に取り組んでおります。

今回の受章を機に、現役の料理人として更なる高みを目指すとともに、後進の指導、   

フランス料理人の育成に益々尽力してまいります。 

 

日本国内だけでなくフランス、そして世界各国においても、多くの方々が新型コロナ 

ウイルス感染症（COVID-19）に罹患され、困難な時期を過ごしていらっしゃることに   

心からお見舞い申し上げます。 

料理は人の心を温かくし、辛いときにあっても笑顔を届けられるものと思います。 

改めて料理人として世界中の人々の心を幸せにする料理をご提供できるよう一層、尽力 

してまいります。 

1 日でも早い事態の終息と穏やかな日常が訪れることをお祈り申し上げます。 
 
 

京王プラザホテル 

総料理長 市川博史 
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