
 
 

２０２２年６月２１日 

京王プラザホテル ニュースリリース 

さっぱりと涼を感じる冷やしそばから、暑い夏を乗り切るスタミナ料理まで 

夏を味わい尽くす京王プラザホテルが贈る夏メニュー 

雨天でも楽しめる高層階でのビアプランも２年ぶりに再開！ 

 
京王プラザホテル（東京：西新宿、社長：若林克昌）は、和・洋・中と多彩なジャンルで
夏を味わい尽くす期間限定メニューを館内直営レストラン各店舗で8月末までご用意いた
します。開業当初より続く逸品から異国情緒感じる冷麺など、各店舗個性あふれる冷やし
メニューをラインナップするほか、今年は3年ぶりに45階／スカイラウンジ＜オーロラ＞
でビアプランを再開し、地上160mのラウンジで天候に左右されずシェフ特製のディナーと
バーテンダーがつくる約45種のドリンクをお楽しみいただけます。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
〇2階／スーパーブッフェ＜グラスコート＞ 
豚肉と牛肉を多彩にアレンジした肉料理が大集結！自分だけのオリジナルカクテルも♪ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
低温でしっとり柔らかく焼き上げた豚フィレ肉の香草焼きや、旨味を閉じ込めた牛肉のペッ
パーステーキ、ピリ辛な味わいのプルコギなど、暑い夏を乗り切るのにぴったりな肉料理の
ほか、前菜からスイーツまで多彩な料理を約70種ご用意いたします。また、期間限定・タイ
ムサービスにて、お好みのトッピングでつくれる自分だけの「オリジナルカクテル」もお楽



しみいただけます。目の前で仕上げるライブキッチンからの香りや音とともに心ゆくまでご
堪能ください。 
 
・料金：大人1名様 ランチ 5,800円／ディナー 7,800円 

 
※上記メニューは7月16日（土）からのご提供です。 

※シニア（65歳以上）・お子様（4～12歳）のご料金もございます。 

3歳以下無料。 

※8月6日（土）～15日（月）は一部営業内容が異なります。 
 
〇45階／スカイラウンジ＜オーロラ＞ 
 地上160mの夜景とともに楽しむインドア・ビアプランが2年ぶりに再開！ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
・ディナー「スカイビアプラン」6,500円（7月1日（水）からのご提供） 
 ビールはもちろん、バーテンダーがつくるカクテル各種に加え、低アルコールカクテル

やノンアルコールドリンクも豊富にご用意しお酒を控えたいお客様にも存分に楽しん
でいただけます。お料理は、3段スタンドでまるでハイティーのようにお持ちするオー
ドヴルからはじまり、魚料理や肉料理に加え、パスタ、デザートまでと、ボリュームも
ご満足いただける内容です。雨の日でもご心配なく、煌めく夜景とともに非日常のビア
プランをご体験ください。 

  
※火～金曜日 17:00～23:00（20:30 最終入店） ※当日17:00までの要予約 ※3名様より承ります。 

 
〇2階／中国料理＜南園＞ 
 開業当初から続く冷やしそばや、体を潤す夏のエッセンスを加えた本格広東料理を堪能 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
・ランチ＆ディナー「南園特製五目入り冷やしそば」2,600円  
開業当初から続く冷やしそばは、海老やくらげ、自家製チャーシューなど９種の華やか
な具材をトッピングし、毎年お客様よりご好評をいただいている夏の逸品です。 

 
・ランチコース「華」8,000円 （7月1日（水）からのご提供）※2名様より承ります。 

体を温める生姜やまろやかな酸味の黒酢、彩り鮮やかな夏野菜をエッセンスとして加え、
夏でも食欲をそそる味わいに仕上げた本格広東料理を楽しめるランチコースです。 

7月23日（土）～8月15日（月） 

 

タイムサービス限定 

お好みのトッピングで 

自分だけの 

『オリジナルカクテル』 



〇2階／オールデイダイニング＜樹林＞ 
程よい酸味でさっぱり味わう「冷麺」と甘辛いタレがクセになる「チョル麺」 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
・ランチ「冷麺」1,900円 
 程よいフルーツの酸味が心地よい「冷麺」は暑い夏でもさっぱり味わうことができ、蒸

し鶏や白菜キムチなどトッピングをお好みの順番で加えながら、味の変化もお楽しみく
ださい。 

 
・ランチ「チョル麺」1,900円 
 もっちりとコシのある麺に、蜂蜜を加えたコチュジャンベースの甘辛いタレがよく絡み、

食べれば食べるほどクセになる味わいで食欲をそそります。 
 
〇2階／和食＜かがり＞ 
 涼を感じる器に料理長が描く 海の幸の華やかな宴 スタミナつける鰻も 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
・ランチ「海鮮ちらし鉢」4,500円 （7月1日（水）からのご提供） 
 海鮮を敷き詰めた遊び心溢れる盛り付けに料理長の粋を感じる華やかなちらし鉢。涼や

かな見た目に思わず心を奪われます。 
 
・ランチ「鰻ひつまぶしと布海苔蕎麦」4,800円 （7月1日（水）からのご提供） 
 ふっくらとした国産鰻の蒲焼に自家製鰹だしの芳醇な香りがまとうひつまぶしと、布海

苔を練り込んだコシのあるそばをどちらも堪能できる一度に二度おいしいセットです。 
 

夏のレストランメニューURL： https://www.keioplaza.co.jp/event/summer-menu 
夏のイベント特集 URL: https://www.keioplaza.co.jp/event/summer-vacation/ 

お問合せ／（０３）３３４４-０１１１（代表）【レストラン予約】 
 

※記載の料金は全てサービス料・税金を含みます。 

※写真はイメージです。季節・天候、仕入れ状況によりメニュー内容、器等が変更になる場合がございます。  

※新型コロナウイルス感染症の状況により、予告なく内容を変更させていただく場合がございます。最新

の情報はホームページをご確認ください。   
 

本件に関するお問合せ先 ：  
株式会社京王プラザホテル 営業戦略室 企画広報 杉浦 陽子 ・ 川嶋 慶子 ・ 濱谷 愛美 ・ 波多野 千恵子  
〒１６０－８３３０ 東京都新宿区西新宿２－２－１   
Ｔｅｌ ０３－５３２２－８０１０ Ｆａｘ ０３－３３４６－２４７９ 
www.keioplaza.co.jp 
 


