
2025年 10月 3日 
 

マツケンサンバⅡのゴージャスな世界観をイメージした 
“食の祭典”がバージョンアップして帰ってきます！ 

「マツケンフェア 2025」を 11月 1日（土）から開催 
計 4店舗に拡大し、ブッフェと共に和洋中のメニューを拡充。歌詞に着想を得たユニークな料理に 

等身大パネルなど、懐かしさと楽しさを共有できる「マツケンワールド」を展開します 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 京王プラザホテル八王子（所在地︓東京都八王子市、総支配人︓市村和彦）は 11 月 1 日（土）から、俳
優・松平健さんの大ヒット曲「マツケンサンバⅡ」の世界観をイメージした飲食メニューを計 4 店舗で展開する“食の祭典”
「マツケンフェア 2025～美味しくアミーゴ・楽しもうセニョリータ・オレ︕～」を開催します。 
 前回、レストラン＜ル クレール＞で大好評だったブッフェ企画をバージョンアップ。ゴールドのゴージャスな世界観や、歌
詞に着想を得たユニークなメニューを日本料理や中国料理、アフタヌーンティーでも表現するため、店舗数を拡大して繰
り広げます。 
 料理にマツケン仕様のピックをあしらい、館内では等身大パネルのフォトスポットを設置するなど、思わず写真に収めたく
なるマツケンワールドでお出迎え。リリースから 20 年余りにわたり、世代を超えて親しまれる楽曲を「食べて満喫する」機
会を通して、懐かしさと楽しさを家族や仲間と共有していただける、当ホテルならではの“特別な宴”をお届けします。 
 

■楽曲リリース 20周年に合わせてスタート 

 マツケンサンバⅡの世界観をイメージしたレストラン＜ル クレール＞のブッフェは、楽曲のリリースから 20 周年の節目と
なった 2024年に、松平健さんの誕生日 11月 28日をはさむ期間に合わせ、年末から新年を「ハッピーでゴージャスな
気分」で迎えていただこうと企画しました。 
 マツケンサンバⅡの音楽が流れ、ゴールドカラーに彩られた店内に一歩踏み入れば、思わず口ずさんで踊りたくなるマツ
ケンワールドの演出で実施したのが特長です。ブッフェ台に並ぶ料理には、ちょんまげ姿をモチーフにしたメニューや、歌詞
に着想を得たユニークなメニューが勢ぞろいしました。 
 
 



■前回開催からのアップデート 

 当ホテルの食のクオリティーとゴージャスな世界観で大変なご好評をいただいたのを受け、今回はさらにメニュー展開を
広げるべく、前回開催したレストラン＜ル クレール＞に中国料理＜南園＞、日本料理＜みやま＞、＜ロビーラウンジ
＞を加えた、全 4店舗で開催いたします。 
前回、レストラン＜ル クレール＞のブッフェでは、マツケンサンバⅡの楽曲やマツケンに着想を得た料理を中心にメニュー
を構成しました。今回はサンバの国＝ブラジルの料理とブラジルの代表的なフルーツであるパッションフルーツやマンゴーを
使用したスイーツも展開し、より見栄えの明るい彩り豊かなメニューとなりました。 

■フェア概要 

タイトル︓「マツケンフェア 2025 ～美味しくアミーゴ・楽しもうセニョリータ・オレ︕～」 
期間︓2025年11月1日（土）～ 12月31日（水）※＜ル クレール＞は 2026年1月4日(日)ランチまで。 
予約受付︓ 10月 3日（金）14時予約開始 
ご予約・お問合せ︓（042）656-6721 【レストラン予約直通 10:00～18:00】 
特設 URL︓https://www.keioplaza.co.jp/hachioji/event/pages/matsuken_fair/ 
※一部商品は、他の優待・割引、特典との併用はいたしかねます。 

■各店舗のフェア詳細 

（1）レストラン＜ル クレール＞場所︓2階 
「マツケンサンバ ブッフェカーニバル～お腹いっぱい食べ明かそう・
オレ︕～」 
約 30 種類のメニューをご用意します。マツケンサンバのゴールドな

世界観に、今回はオレンジやブルーのさし色を効かせ、より一層ゴー
ジャスな世界観にバージョンアップしました。 料理は、歌詞に着想を
得た名前のメニュー、サンバの国＝ブラジル料理やブラジルで代表的
なフルーツを使用したスイーツなどを提供します。思わずマツケンサン
バを口ずさんでしまうような、食べて美味しい・楽しいブッフェです。 

ブラジルの肉料理「シュラスコ」をテ
ーマにした「マツケン シュラスコ サ
ンバ」（左）とブラジルの代表的
なフルーツ「パッションフルーツ」を使
った「恋せよ︕パッションフルーツ
のジュレとミルクプリン」（右）。
サンバの国の熱い想いを伝えます︕ 

 
ゴールデンでゴージャスな雰囲気や、
楽曲のノリもそのまま料理にしてい
ます。「マツケントリュフ香るゴール
デンリゾット」（左）や「アジも踊り
だすエスカベッシュ」（右）など、
食べたら思わず踊りだすかもしれま
せん︕︖ 

https://www.keioplaza.co.jp/hachioji/event/pages/matsuken_fair/


ブラジル料理以外にも、当ホテルが
誇る世界各国の料理を、「叩け︕ボ
ンゴレピザ」（左）や「マツケン トル
ティーヤ セニョリータ」（右）など、
「マツケンサンバⅡ」の世界観を彷彿
とさせるメニューでご提供します︕ 

 
■ランチ 
平  日︓大人 4,000円／小学生 2,500円／幼児（4歳～5歳）1,200円（サービス料、税込） 
土日祝日︓大人 4,800円／小学生 2,500円／幼児（4歳～5歳）1,200円（サービス料、税込） 
時  間︓平日 11:30～15:15 【105分制】  
土日祝日 1部 11:30～13:15  2部 13:30～15:15 [2部 105分制] 
 
■ディナー 
金 曜 日︓大人 6,000円／小学生 3,500円／幼児（4歳～5歳）1,200円（サービス料、税込） 
土日祝日︓大人 6,500円／小学生 3,500円／幼児（4歳～5歳）1,200円（サービス料、税込） 
時  間︓金曜日 17:00～21:00【時間制限なし】、土日祝日 17:00～21:00【120分制】 
※ランチ・ディナーともにクリスマス、お正月期間など営業日により、料金・時間が異なります。詳しくはホームページをご確
認ください。 
 
■松平健さんの誕生日企画 
11月 27日（水）前夜祭と 11月 28日（木）の誕生祭では、2日間限定バースデーケーキのご提供やマツケンカード
のプレゼントで盛大にお祝いします。 
 
■クリスマスディナー 
12月20日（土）、12月21日（日）、12月24日（水）、12月25日（木）︓8,500円（サービス料、税込） 
 
■お正月ディナー1月 1日（木）～3日（土）︓8,500円（サービス料、税込） 
◎3歳以下のお子様は無料 
◎ランチ、ディナーともにドリンク付き（コーヒー、紅茶、ソフトドリンク 各種） 
 
オプションメニュー 
1．マツケンオリジナルドリンク 2種（コースター付き） 
価格︓各 1,200円（サービス料、税込） 
左︓「愛のささやき トロピカルラブブーケ・オレ︕」（ノンアルコール） 
マンゴージュースをベースに、オレ︕ンジジュースを加え、泡立てたミルクと
マンゴーをトッピングしております。 
右︓「飲み明かそう セニョリータ︕ゴールデンハイボール」（アルコール） 
ハイボールにエナジードリンクを加え、エディブルフラワーを添えて華やかに。 



2．ディナー限定 マツケンスペシャルテーブル※要予約（卓数限定） 
価格︓1卓につき通常料金にプラス 1,500円（サービス料、税込、最
大 2名様まで）。 
※除外日︓12月 20日（土）、12月 21日（日）、12月 24日
（水）、12月 25日（木）、1月 1日（木）～3日（土） 
マツケン POP やマツケンサンバ棒など、マツケンブッフェを存分に楽しめる
特別シートです。 
 
 
（2）中国料理＜南園＞場所︓2階 

「マツケン 誰も彼も浮かれ騒ぎなゴールドふかひれ麺」（数量限定） 
価格︓3,500 円（サービス料、税込） 
期間︓2025年 11月 1日（土）～ 12月 31日（水） 
時間︓11:30～15:00（L.O.14:30） 

17:00～21:00（L.O.20:30） 
 
 
 

本場の伝統を受け継いだ本格広東料理で多くのお客様に愛されています。南園のメニューの中でも逸品のふかひれ入
りのつゆそばが、マツケンサンバの世界観をまとって登場します。 
「金色の器」と「金色の箸・レンゲ」で食べるゴージャス麺。 
つゆそばと一緒に「錦糸シューマイ（2個入り）～金色のミラーボール～」か「冷やしアーモンドゼリー ～黄金のごとく輝
くマンゴーソース～」のいずれかを選べます。 
※日曜日および連休最終日を 20:00閉店とさせていただきます。 
※ただし、日曜日で翌日が祝日の場合は 21:00閉店となります。 
※土日祝日の個室は 11:30～21:00(L.O.20:00)において、通し営業を行っております。 
 
 
（3）日本料理＜みやま＞場所︓15階 

「マツケン 豪華絢爛上様御膳」（数量限定） 
価格︓5,500 円（サービス料、税込） 
期間︓2025年 11月 1日（土）～ 12月 31日（水） 
時間︓11:30～15︓00（L.O. 14:30） 

17:00～21︓00（L.O. 20:30） 
 
 
 

 四季折々の素材を活かし、美食の数々が楽しめる御膳料理をご用意しました。金色のお盆の上に、上様（松平健
さん）の好物や、出身地、愛知県の名産を盛り込みました。「灼けた素肌の鮪焼き霜造り」や「海老の金麩羅～名古
屋城鯱盛り～」など料理名も一味違う、遊び心満載の御膳です。年配の方にもマツケンワールドを存分に楽しんでいた



だけます。 
※日曜日および連休最終日を 20:00閉店とさせていただきます。 
※ただし、日曜日で翌日が祝日の場合は 21:00閉店となります。 
※土日祝日の個室(桐・桂欅のみ）は 11:30～21:00(L.O.20:00)において、通し営業を行っております。 
 
（4）＜ロビーラウンジ＞場所︓1階 

「マツケン 恋せよ︕アフタヌーンティー」（数量限定） 
価格︓5,000 円（サービス料、税込） 
※「カフェ ラテ︕オリジナルマグカップ付き」プランは 6,200円（同） 
期間︓2025年 11月 1日（土）～ 12月 31日（水） 
時間︓12︓00～16︓00（最大 150 分制） 
 
 
 

 マツケンサンバⅡの情熱的な世界観をイメージしたアフタヌーンティーを展開します。「情熱＝パッション」にかけて、八王
子産のパッションフルーツを使用したドレッシングが前菜に彩りを添えます。マラカスなどサンバをイメージしたセイボリーに、
恋する衝撃やトキメキをスイーツで表現し、思わず写真を撮りたくなるラインアップです。 
 
※写真はイメージです。季節・天候、仕入れ状況により、料理内容、器等が変更になる場合がございます。 
 

■京王プラザホテル八王子について 

名称︓京王プラザホテル八王子 
所在地︓東京都八王子市旭町 14-1 
電話︓042-656-3111（代表） 
概要︓JR八王子駅前すぐ。京王八王子駅から徒歩 3分。美しい山々と利便性を両立し、慌ただしい日常を忘れ上
質で非日常な体験をご提供します。大切な時間をゆったりとお過ごしいただくために、広めに設計した 200 室をご用意。
各種ご会合に 13の宴会場を設け、バラエティに富んだ 6 つのレストランとラウンジが揃っています。 
公式ホームページ︓https://www.keioplaza.co.jp/hachioji/ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 本件に関するお問い合わせ 

株式会社京王プラザホテル 八王子オフィス 営業企画担当  舘林 薫 ・ 恩曽 栄津子 

〒１９２-００８３ 東京都八王子市旭町１４-１ 
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