
GF No wheat/ gluten used.  グルテンフリー ： 小麦を使用しておりません。
VF No animal-derived ingredients are used.  ヴィーガンフレンドリー ： 動物性食品を使用しておりません。
V No meat, �sh, or poultry is used. May contain dairy product and eggs.  ベジタリアン ： 肉、魚介類を使用しておりません。

記載の料金はすべて15%のサービス料・税金が含まれたお支払い金額です。
食物によるアレルギーや食事制限のご要望は、予め係りにお申し付けください。
写真はイメージです。季節・天候、仕入状況により料理内容、器等が変更になる場合がございます。

All prices include 15% service charge and consumption tax.
Kindly inform our sta�, if you are allergic to certain foods or observing dietary restrictions. 
�e actual presentations may di�er from what you see in the photos.
Menu items are subject to change based on season and availability. 

えび
shrimp

かに
crab

落花生
peanut

乳
milk

卵
egg

そば
buckwheat

小麦
wheat

くるみ 
walnut

アレルギー特定原材料8品目を記載しております。　Eight speci�ed allergenic ingredients are listed in the menu.
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～３:00p.m.

Sky View Lunch Set
スカイビュー ランチ セット

下記よりお選びください。

＊ 写真はイメージです。

海の幸のスパゲティ
Seafood spaghetti

ブレンドコーヒー
Blended coffee

じゃがいもと法蓮草のスパゲッティ トマトソース
Potato and spinach spaghetti 
with tomato sauce

ピッツァ マルゲリータ
Pizza margherita

クラブハウス サンドウィッチ
American clubhouse sandwich

ポークカツ サンドウィッチ
Pork cutlet sandwich

＋1,300円で
下記のドリンクを
ご注文頂けます。

スパークリングワイン
Sparkling Wine

ハウスワイン   赤／白
Wine   Red / White

生ビール
Beer

◆ Main Dish ◆ Coffee or Tea

カフェラテ
Cafe latte

カプチーノ
Cappuccino

紅茶
Tea

ハーブティー
Herbal tea

¥4,000

◆ オードブル  サラダ仕立て

◆ ひと口スープ

◆ 選べるメイン

◆ デザート

◆ 選べるお飲み物

Hors d’oeuvre salad style

Small Soup

Main Dish

Dessert

Coffee or Tea
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Dessert

ワッフル ＆ バニラアイスクリーム

Waffle & Vanilla ice cream
¥1,600

フォンダンショコラ＆シャーベット

Fondant au chocolat & Sherbet
¥1,600

下記よりお選びください。

Sweets & Tea Set スイーツセット （選べるお飲み物付き） ¥2,600

ブレンドコーヒー

カフェラテ

カプチーノ

紅茶

ハーブティー

Blended coffee

Cafe latte

Cappuccino

Tea

Herbal tea

ワッフル
＆

ヴァニラ
アイスクリーム

フォンダン
ショコラ
＆

シャーベット

Waffle
&

Vanilla ice cream

Fondant au chocolat
&

Sherbet

or

上記はすべて15％のサービス料、税金を含みます。食物によるアレルギーや食事制限のご要望は、予め係りにお申し付けください。  
All prices include 15% service charge and consumption tax. 

Kindly inform our staff, if you are allergic to certain foods or observing dietary restrictions. 
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本日のシャーベット

Today’s sherbet
¥950

バニラアイスクリーム

Vanilla ice cream
¥950

フレッシュフルーツプレート

Fruit plate
¥3,100



Food
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コーヒー、紅茶、ハーブティー、ジュースのメニューからお選びいただけます。

セットドリンクSet Drink ¥1,000

クラブハウスサンドウィッチ

American clubhouse sandwich
¥2,550

ポークカツサンドウィッチ

Pork cutlet sandwich
¥2,550

国産牛ハンバーガー

Japanese beef hamburger
¥3,900

パティ追加

Extra patty
＋ ¥2,000

上記はすべて15％のサービス料、税金を含みます。食物によるアレルギーや食事制限のご要望は、予め係りにお申し付けください。  
All prices include 15% service charge and consumption tax. 

Kindly inform our staff, if you are allergic to certain foods or observing dietary restrictions. 
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海の幸のスパゲッティ

Seafood spaghetti
¥2,500

じゃがいもと法蓮草のスパゲッティ 
トマトソース

Potato and spinach spaghetti 
with tomato sauce
¥2,300

コーヒー、紅茶、ハーブティー、ジュースのメニューからお選びいただけます。

セットドリンクSet Drink ¥1,000
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ピッツァ マルゲリータ

Pizza margherita
¥2,850

生ハムとセルバチコのピッツア

Prosciutto and selvatico pizza
¥3,150

コーヒー、紅茶、ハーブティー、ジュースのメニューからお選びいただけます。

セットドリンクSet Drink ¥1,000

上記はすべて15％のサービス料、税金を含みます。食物によるアレルギーや食事制限のご要望は、予め係りにお申し付けください。  
All prices include 15% service charge and consumption tax. 

Kindly inform our staff, if you are allergic to certain foods or observing dietary restrictions. 
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バッファローモッツァレラチーズとメランジェサラダ 
カラマンシードレッシング

Buffalo milk mozzarella and melange salad
with calamansi lemon dressing
¥2,400

シーザーサラダ

Caesar salad
¥2,100

イタリア産モッツァレラチーズと
フルーツトマトのカプレーゼ

Italian mozzarella cheese & 
Fruit tomato caprese
¥2,900
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フィッシュ＆チップス

Fish and Chips
¥2,600

北海道産ポテトフライ チリ＆サワー ミートソース

French fries with chili & sour meat sauce
¥1,500

野菜と茸のオリーブオイルソテー 白豆トマト煮添え

Sauteed vegetables and mushroom
and white beans stewed with tomatoes
¥2,100

上記はすべて15％のサービス料、税金を含みます。食物によるアレルギーや食事制限のご要望は、予め係りにお申し付けください。  
All prices include 15% service charge and consumption tax. 

Kindly inform our staff, if you are allergic to certain foods or observing dietary restrictions. 



上記はすべて15％のサービス料、税金を含みます。食物によるアレルギーや食事制限のご要望は、予め係りにお申し付けください。  
All prices include 15% service charge and consumption tax. 

Kindly inform our staff, if you are allergic to certain foods or observing dietary restrictions. 
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シャルキュトリプレート

Charcuterie -assorted cold meat
¥2,950

5種のチーズプレート

Five kinds of cheese plate
¥2,600

Quick Menu クイックメニュー

燻製ミックスナッツ

Smoked mix nuts
¥1,300

ドライフルーツ 

Dried fruits
¥1,700

チョコレート盛り合わせ 

Assorted chocolates
¥1,700

レーズンバター

Raisin butter
¥1,350
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お飲み物
Drinks



Drinks
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Co�ee

ブレンド コーヒー 〈オーロラ〉オリジナルブレンド

カフェインレス コーヒー

オーガニック アイスコーヒー

エスプレッソ （シングル／ダブル）

カプチーノ

カフェラテ （アイス／ホット）

カフェオレ （アイス／ホット）

Aurora Original Blend Coffee

Decaffeinated Coffee

Organic Iced Coffee

Espresso (Single / Double)

Cappuccino

Caffè Latte (Ice / Hot)

Café au Lait (Ice / Hot)

¥1,500

1,500

1,500

1,500／1,800

1,600

1,600

1,550

Tea

Black Tea / Blended Tea

京王プラザホテル オリジナルブレンドティー
総料理長オリジナルブレンド

Keio Plaza Hotel Original Blend Tea ¥1,500

ダージリン ザ セカンドフラッシュ
「紅茶のシャンパン」と称される、旬摘みダージリンのみのブレンド

Darjeeling The Second Flush 1,550

アールグレイ グランドクラシック 
英国のグレイ伯爵が惚れ込み、アールグレイの基となった銘茶を再現

Earl Grey Grand Classic 1,550

アッサム シロニバリ 
甘い香りでコクがあり、ミルクティーにも最適なアッサム紅茶

Assam Silonibari (CTC) 1,550



Tea
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Deca�einated Tea

デカフェ アールグレイ　 
カフェインを抜いた紅茶に、深みのあるベルガモットの香りをブレンド

Decaf Earl Grey ¥1,550

デカフェ マスカット
カフェインを抜いた紅茶に甘いマスカットの香りをのせて

Decaf Muscat 1,550

Herbal Tea

ジンジャーレモン マートル 
ほっこり優しい味わい（レモンマートル、ジンジャー、ルイボス、ハニーブッシュ ほか）

Ginger & Lemon Myrtle ¥1,550

エルダーフラワー ＆ カモミール
心も体も温める爽やかな風味（エルダーフラワー、カモミール、ローズヒップ ほか）

Elderflower & Chamomile 1,550

Iced Tea

オーガニック ピュアブラック
コク、香り、渋みのバランスが絶妙。しっかりとした味わいの紅茶

Organic Pure Black ¥1,500

オーガニック ジンジャーピーチ
ピーチとジンジャーのアクセントが爽やかなフレーバーティー

Organic Ginger Peach 1,500

Japanese Tea

きらら玄米茶
銘柄米「きらら」の玄米を直火釡で炒った香ばしい玄米茶

Brown Rice Tea ¥1,550

津軽りんご
緑茶をベースに青森名産・サンつがるをイメージして香りづけした和製アップルティー

Tsugaru Apple Green Tea 1,550

Chinese Tea

白桃烏龍 極品
上質な台湾烏龍茶に、みずみずしい白桃の香りをのせて

White Peach Oolong Tea "GOKUHIN" ¥1,550

上記はすべて15％のサービス料、税金を含みます。食物によるアレルギーや食事制限のご要望は、予め係りにお申し付けください。  
All prices include 15% service charge and consumption tax. 

Kindly inform our staff, if you are allergic to certain foods or observing dietary restrictions. 
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So� Drink  

Orange Juice

Tomato Juice

Apple Juice

Pineapple Juice

Mango Juice

Coca Cola

Coca Cola Zero

Ginger Ale

Perrier (Sparkling 330ml)

オレンジジュース

トマトジュース

アップルジュース

パイナップルジュース

マンゴージュース

コカコーラ

コカコーラ ゼロ

ジンジャーエール

ペリエ

¥1,350

1,350

1,350

1,350

1,350

1,450

1,450

1,450

1,300

Non-Alcohol

Alcohol-free Beer ノンアルコール  ビール ¥1,700
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Alcohol

Beer

サントリー プレミアムモルツ

東京クラフト ペールエール

Draft Beer ~Suntory The Premium Malt’s

Draft Beer ~Tokyo Craft Pale Ale~

¥1,850

1,850

Champagne Glass Bottle

Laurent-Perrier La Cuvée ローラン ペリエ ラ キュヴェ ¥17,000¥2,700

White Wine Glass Bottle

Robert Ｍondavi Chardonnay (U.S.A)

Tomi No Oka Kosyu (JAPAN)

Cloudy Bay Sauvignon Blanc (NEW ZEALAND)

ロバート モンダヴィ シャルドネ

登美の丘 甲州

クラウディーベイ ソーヴィニヨンブラン

¥23,000

18,500

14,000

¥3,900

3,400

2,800

Red Wine Glass Bottle

Robert Ｍondavi Ｐinot Noir (U.S.A)

Ｃh.Bernateau (FRANCE)

Tomi No Oka Red (JAPAN)

ロバート モンダヴィ ピノ ノワール

シャトーベルナトー

登美の丘 赤

¥25,000

17,000

15,000

¥4,300

3,300

3,000

上記はすべて15％のサービス料、税金を含みます。食物によるアレルギーや食事制限のご要望は、予め係りにお申し付けください。  
All prices include 15% service charge and consumption tax. 

Kindly inform our staff, if you are allergic to certain foods or observing dietary restrictions. 
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Cocktail

Short Cocktail

六ジンマティーニ

オールドファッションド  ～オーロラスタイル～

パトロンマルガリータ

ホイッスルピッグ マンハッタン

Roku Gin Martini

Old Fashioned ～Aurora Style～

PATRON Margarita

WhistlePig Manhattan

¥2,300

2,500

2,200

2,400

Long Cocktail

ジントニック オーロラスタイル

サカパモヒート

ベルガモットスプリッツ

ミモザ

Gin＆Tonic Aurora Style

Zacapa Mojito

Bergamot Spritz

Mimosa

¥2,500

2,500

2,400

2,700

Mocktail （ノンアルコールカクテル）

柚子のシンデレラ

ハーバリストトニック

オランジェットショコラ

Yuzu Cinderella

Herbalist Tonic

Orangette Chocolate

￥2,000

2,000

1,800

上記はすべて15％のサービス料、税金を含みます。食物によるアレルギーや食事制限のご要望は、予め係りにお申し付けください。  
All prices include 15% service charge and consumption tax. 

Kindly inform our staff, if you are allergic to certain foods or observing dietary restrictions. 


