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Terrine de foie gras facon Péche Melba, mascarpone et macérée de fruits secs
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Flan de coquillage, velouté de navets et palourdes
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Daurade kinme cuire a la vapeur et risotto simple sauce aux crustacé
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Filet de beeuf poélé a la sauce Marsala et Vin rouge avec pommes de terre gratinées et petits légumes

T4 VADRTIL R AT FHERTA VD) 7=y —A

RFLDT I8 v EINEERIRAT

Mousse au pistache et gelée de fraise avec glace a la ricotta
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Mille-feuille de saumon truite, chou rouge, brocoli et cervelle de canut avec petit salade
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Potage de chitaignes et de patates douces
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Turbot braisé, sauté aux épinards a la sauce ivoire, pastis
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Filet de boeuf sauté a la sauce au poivre frais
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Délice au fromage blanc et griottes
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