
       

      2014年12月1日 

    
京王プラザホテル八王子 ニュースリリース                 

ローストチキンやローストビーフ、ボイルズワイガニなど豪華な 

バイキングや、夜景とともに味わう宮崎牛の鉄板焼きなど 

クリスマススペシャルクリスマススペシャルクリスマススペシャルクリスマススペシャル 2014201420142014    

2階／レストラン＜ル クレール＞ ほか3店舗        
 

京王プラザホテル八王子(東京：八王子市、総支配人：杉山紀彦)は、12 月 20 日(土）～12 月 25 日（木）（※開催期間は

店舗により異なります。）までバイキング、鉄板焼、ロビーラウンジ、メインバーにおいてクリスマスを楽しむ特別メニュー

をご用意いたします。ローストチキンやローストビーフ、ボイルズワイガニなどの豪華な逸品が楽しめるバイキングを   

はじめ、カウンター越しに多摩丘陵の美しい夜景を眺めながら味わう宮崎牛の鉄板焼きや、ロビーラウンジで楽しむ 1 日  

8 組限定のフレンチのフルコース、メインバーではシャンパンなどを傾けながらお楽しみいただける甲州ワインビーフの 

ワンプレートなど、ご利用シーンに合わせて選べるメニュー内容や価格帯をご用意いたしました。 
 

■■■■「クリスマススペシャル「クリスマススペシャル「クリスマススペシャル「クリスマススペシャル2014201420142014」」」」    期間：期間：期間：期間：2020202014141414年年年年12121212月月月月20202020日（土）～日（土）～日（土）～日（土）～12121212月月月月25252525日（木）日（木）日（木）日（木）（（（（※※※※店舗により異なります。）店舗により異なります。）店舗により異なります。）店舗により異なります。）    

カップルや、カップルや、カップルや、カップルや、ごごごご家族家族家族家族、、、、ご友人同士でにぎやかにご友人同士でにぎやかにご友人同士でにぎやかにご友人同士でにぎやかに「クリスマス「クリスマス「クリスマス「クリスマス    ディナーバイキング」ディナーバイキング」ディナーバイキング」ディナーバイキング」    

2222階／レストラン＜ル階／レストラン＜ル階／レストラン＜ル階／レストラン＜ル    クレール＞クレール＞クレール＞クレール＞    

時間：12月20日・25日 【120分制】 5:00p.m.～9:30p.m.  

12月21日～24日【2部制】    １部 5:00p.m.～7:00p.m.／2部 7:30p.m.～9:30p.m. 

※L.O.は、30分前となります。 

金額：大人 4,800円／小学生2,200円 『飲み放題付プラン』大人7,000円／小学生2,700円 

   ※記載の料金には、税金を含みます。※小学生未満無料。 

メニュー例：ﾛｰｽﾄﾁｷﾝ／ﾛｰｽﾄﾋﾞｰﾌ／濃厚ﾁｰｽﾞで和えるﾊﾟｽﾀ ｳﾆのｸﾘｰﾑｿｰｽ／ﾎﾞｲﾙｽﾞﾜｲｶﾞﾆ／ｻｰﾓﾝのﾊﾟｲ包み焼き／帆立貝のｵｰﾌﾞﾝ

焼き ｲｸﾗ入りｸﾘｰﾑｿｰｽ／ｴｽｶﾙｺﾞ 香草ﾊﾞﾀｰｿｰｽ／彩り温野菜／ｸﾗﾑﾁｬｳﾀﾞｰ／ﾁｰｽﾞ各種 ほか 

 

カップルやご夫婦で美しい夜景ととカップルやご夫婦で美しい夜景ととカップルやご夫婦で美しい夜景ととカップルやご夫婦で美しい夜景ととももももにににに味わう極上の鉄板焼き味わう極上の鉄板焼き味わう極上の鉄板焼き味わう極上の鉄板焼き    

15151515階／鉄板焼＜やまなみ＞階／鉄板焼＜やまなみ＞階／鉄板焼＜やまなみ＞階／鉄板焼＜やまなみ＞    

時間：12月20日～23日【2部制】 １部 5:00p.m.～7:00p.m.／2部 7:30p.m.～9:30p.m.      

12月24日・25日 5:00p.m.～9:30p.m.  ※L.O.は、30分前となります。 

「ペガサス」18,500円※サービス料・税金込（本体価格15,573円） 

  ﾌｫﾜｸﾞﾗのｿﾃｰいちごｿｰｽ／東京 X ﾍﾞｰｺﾝのｼｰｻﾞｰｻﾗﾀﾞ／鮑または伊勢海老／お口直しの   

ｼｬｰﾍﾞｯﾄ／宮崎牛ﾌｨﾚｽﾃｰｷ（80g）／ｶﾞｰﾘｯｸﾗｲｽ  赤出汁 香の物／ｸﾘｽﾏｽﾃﾞｻﾞｰﾄ 

 ※4,000円の追加料金でお肉を松阪牛A5 ﾗﾝｸﾌｨﾚｽﾃｰｷ（80g）にｸﾞﾚｰﾄｱｯﾌﾟﾞいたします。 

「シリウス」15,500円※サービス料・税金込（本体価格13,048円） 

  ｵﾆｵﾝｸﾞﾗﾀﾝｽｰﾌﾟ／ｻｰﾓﾝのやわらかｵﾘｰﾌﾞ焼き／宮崎牛ﾌｨﾚｽﾃｰｷ（80g）／カニ味噌御飯 ほか 

※10,500円、25,500円のコースもございます。 

 

高さ高さ高さ高さ22222222メートルの吹き抜けメートルの吹き抜けメートルの吹き抜けメートルの吹き抜けが開放的なロビーラウンジで味わう聖夜の晩餐が開放的なロビーラウンジで味わう聖夜の晩餐が開放的なロビーラウンジで味わう聖夜の晩餐が開放的なロビーラウンジで味わう聖夜の晩餐    

1111階／＜ロビーラウンジ＞階／＜ロビーラウンジ＞階／＜ロビーラウンジ＞階／＜ロビーラウンジ＞    

期間：2014年12月20日（土）、12月22日（月）～12月24日（水） 

時間：7:00p.m.～10:00p.m. 

「聖夜の饗宴」8,500円※サービス料・税金込（本体価格7,156円） 

  ｸﾘｽﾏｽのｱﾐｭｰｽﾞ･ﾌﾞｰｼｭ／ﾌｫﾜｸﾞﾗのﾃﾘｰﾇ ﾎﾟﾙﾄ酒風味のｼﾞｭﾚ ﾌﾟﾃｨｻﾗﾀﾞ添え／ﾏﾙｾｲﾕ風 ﾌﾞｲﾔ  

ﾍﾞｰｽ ｱｲｵﾘｿｰｽ／牛ﾌｨﾚ肉のﾊﾟｲ包み焼き 冬の根菜を添えて ｿｰｽ ｳﾞｧﾝﾙｰｼﾞｭ／ﾌﾛﾏｰｼﾞｭﾌﾞﾗﾝ 

3種のﾍﾞﾘｰとともに／ｸﾚｰﾌﾟｼｭｾﾞｯﾄ ｵﾚﾝｼﾞ風味 ﾊﾞﾆﾗｱｲｽｸﾘｰﾑ添え 

 

メインバーでメインバーでメインバーでメインバーで銘銘銘銘酒を傾けながら楽しむ至福のクリスマス酒を傾けながら楽しむ至福のクリスマス酒を傾けながら楽しむ至福のクリスマス酒を傾けながら楽しむ至福のクリスマス    

2222階／メインバー＜プラフォン＞階／メインバー＜プラフォン＞階／メインバー＜プラフォン＞階／メインバー＜プラフォン＞    

期間：2014年12月1日（月）～12月25日（木） 時間：7:00p.m.～0:00a.m.（L.O.11:30p.m.） 

「甲州ワインビーフのサイコロステーキとフォワグラのソテー サラダ添え」 

4,000円※サービス料・税金込（本体価格3,368円）※ﾜﾝﾌﾟﾚｰﾄﾒﾆｭｰとなります。 

 

                            ◎◎◎◎お問合せお問合せお問合せお問合せ・ご予約／（・ご予約／（・ご予約／（・ご予約／（042042042042））））656656656656----6721672167216721［レストラン予約直通［レストラン予約直通［レストラン予約直通［レストラン予約直通］］］］    

    
本件に関するお問合せ先 ： 京王プラザホテル八王子 営業企画担当 石川 千映子   

〒192-0083 東京都八王子市旭町14-1  http://www.keioplaza.co.jp/hachioji 

Ｔｅｌ. ：０４２-６５６-６７１９ Ｆａｘ.：０４２-６５６-５０９４ 
 

「ペガサス」 


