
 

       

©宝塚歌劇団 

 
京王プラザホテル八王子京王プラザホテル八王子京王プラザホテル八王子京王プラザホテル八王子    ニュースリリースニュースリリースニュースリリースニュースリリース    

    
蔵元による特別講話蔵元による特別講話蔵元による特別講話蔵元による特別講話と人気銘酒にあわせた特別会席と人気銘酒にあわせた特別会席と人気銘酒にあわせた特別会席と人気銘酒にあわせた特別会席    

第一回第一回第一回第一回    蔵元の会～笹一酒造（山梨県大月市）～蔵元の会～笹一酒造（山梨県大月市）～蔵元の会～笹一酒造（山梨県大月市）～蔵元の会～笹一酒造（山梨県大月市）～    

    ６月１０日（日）６月１０日（日）６月１０日（日）６月１０日（日）日本料理日本料理日本料理日本料理////みやま＜個室＞みやま＜個室＞みやま＜個室＞みやま＜個室＞    
    
 
京王プラザホテル八王子（東京：八王子市、総支配人：山川信彦）15 階／日本料理＜みやま＞は、本年 6 月    

より日本各地の銘醸蔵元のお話と人気の銘酒、そして料理長本田勉による日本酒にあわせた特別会席をお楽しみ

いただけるイベント「蔵元の会」を開催いたします。記念すべき第一回は6月10日（日）に1661年創業の蔵元    

笹一酒造をお招きし、専務の天野怜氏と日本酒コーディネーターの宿谷幸充氏による酒造りへの熱い思いが  

こもったお話と人気ブランド「旦 DAN」をお召し上がりいただきます。きき酒師の資格を持つ店長の印南英司も

加わり日本酒と料理のマリアージュに浸っていただける一夜となります。 
 
笹一酒造は1661年寛文元年に「花田屋」として創業、のち1919年初代蔵元となった天野久が「笹一酒造」に

改名し現在に至る歴史ある蔵元です。霊峰富士を起点とする地下水「御前水」を使用したその銘酒は、酒の個性

を前面に引き出すのではなく、食中酒として日本酒を考えたうえで味わいを決定するなど、食事との関係も重視

した酒造りをしています。今回ご紹介する笹一酒造人気ブランド「旦 DAN」は伝統的な麹菌と伝統型酵母を組み  

合わせ、香りと味わいの調和を何よりも重視し、食中酒としての日本酒の魅力を最大限醸し出します。その特徴

をいかし、旬の食材を使用した特別会席とのマリアージュをお楽しみいただけます。 
 
 会場となる日本料理＜みやま＞個室は、ホテル最上階の15階に位置し、接待や結納など特別なお集まりに定評

のある空間です。2018 年 1 月には従来の掘りごたつスタイルからイスとテーブルのダイニングスタイルに   

リニューアルし、ご年配のお客様でも安心してご利用いただける個室となりました。 

 

 

■第一回蔵元の会～笹一酒造（山梨県大月市）～第一回蔵元の会～笹一酒造（山梨県大月市）～第一回蔵元の会～笹一酒造（山梨県大月市）～第一回蔵元の会～笹一酒造（山梨県大月市）～  ※要予約 

日時：2018年6月10日（日） 5:30p.m.～（受付5:00p.m.） 

場所：15階／日本料理＜みやま＞ 

料金：11,000円（日本酒、料理、サービス料・税金込） 

 

＜日本酒＞ 

旦 純米大吟醸 備前雄町 

旦 山廃純米吟醸 無濾過生原酒 備前雄町 

旦 山廃純米 無濾過生原酒 

旦 純米吟醸 無濾過生原酒 

旦 夏純米吟醸 

 

＜お料理＞ 

先付 ／胡麻豆腐 

御造り／イサキ皮目炙り、鮪 

焼物 ／のどぐろ塩焼き 

鍋物 ／鰯つみれ小鍋 

揚物 ／富士高原鶏の茗荷包み揚げころがし 

食事 ／浅利時雨煮茶漬け 

ﾃﾞｻﾞｰﾄ／水まんじゅう 

 

お問合せ・ご予約／（０４２）６５６－６７２１【レストラン予約直通】 

 
■本件に関するお問合せ先  

京王プラザホテル八王子  八王子オフィス 営業企画  篠﨑 貴子   

〒192-0083 東京都八王子市旭町14-1  http://www.keioplaza.co.jp/hachioji/ 

Ｔｅｌ：０４２-６５６-６７１９ Ｆａｘ：０４２-６５６-５０９４ 
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