
 

8 月 マンスリーカクテル 

（2017年のテーマ：「童話」） 

「KITAKAZE」 

1,200 円※サービス料・税金込 

 

2階/メインバー〈ブリアン〉 
バーテンダー 馬場 和輝 
北風が喉を通り抜けるような甘酸っぱいライム 
ほんのり香るミントが涼しい味わい 

２０１７年７月１９日 

京王プラザホテル ニュースリリース 

若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品 

8 月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ 

スマイルアンバサダー 
 
京王プラザホテル（東京：西新宿、社長：山本護）では、若手バーテンダー       

ブーランジェ、パティシエがそれぞれ月替わりの限定カクテル、パン、ケーキを    
販売しております。各担当のオリジナリティあふれる作品をお楽しみください。    
また「笑顔日本一のホテル」を目指すため任命された「スマイルアンバサダー」を   
毎月 1 名紹介いたします。 

 

 
 
  
 
  
 
  
 
  
 
 
 
           

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

今月のプラザスマイル アンバサダー 

 

 

 

 

宿泊予約 松田 奈々 

電話越しに伝わる 

「笑声」のおもてなしがモットー 
ご宿泊の予約対応やご相談など、松田の応対は 
電話がメイン。顔が見えないお客様との会話 
だからこそ安心感を持っていただけるよう 
笑顔が伝わる声「笑声」を大切にしています。 
松田ならではのおもてなしがお客様に喜ばれ 
日々の原動力になっています。 

8 月 マンスリーブレッド 

「真夏の風車～オレンジブリオッシュ～」 

1個 200円（税金込） 

 

 

 

 

 

 

 

担当：ブーランジェ 露崎 孝将 

2 階/フードブティック＜ポピンズ＞ 
 
表面はサクサクのクッキー生地とピスタチオで 
香ばしく オレンジの風味と果肉が爽やかに 
口の中に広がる 

 

8 月 マンスリーケーキ「 

「Paroles（パローレ）」 
1 個 594 円（税金込） 

 

 

 

 

 

 

担当：パティシエ 新井 祐介 
2 階/フードブティック＜ポピンズ＞ 
 
トロピカルな夏の定番「マンゴー×ココナッツ」 
4 層仕立てのなめらか触感とごろごろ果実が  
みずみずしい 

★ Recipe 
シトラスウォッカ 20ml 
コアントロー 20ml 
ライムジュース 15ml 
シュガーシロップ 5ml 
フレッシュミント 3茎 
上記の材料をすべてシェークし 
氷の入ったロックグラスにストレーナーで濾しながら注ぐ。 

本件に関するお問合せ先 ： 

株式会社京王プラザホテル 営業戦略室 企画広報 斎藤 潤子 ・大塚 智生・ 小田 力 ・ 石川 綾子 

〒１６０－８３３０ 東京都新宿区西新宿２－２－１ 
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