
 

２０１７年９月２８日 

京王プラザホテル ニュースリリース 

京王プラザホテル フィーチャー100 

～おもてなしの裏側にある、ちょっといい話～ 
 

京王プラザホテル（東京：西新宿、社長：山本護）は、2021 年に開業 50 周年を迎えます。

そこで、世界各国からお客様をお迎えし、心に寄り添うサービスを提供するホテルとして    

私たちのおもてなしに秘められたエピソードを 100 回シリーズでお届けしてまいります。 
 

■VOL.13 ブーランジェの愛情と伝統が息づくホテルメイドのパン 

京王プラザホテルのレストランやラウンジ、  
ご宴会で供されるパンは、そのほとんどをホテル内
の専用キッチンでブーランジェが手作りしています。
早いスタッフは早朝 2 時半からキッチンに立ち  
1 日がかりで仕上げます。その数は 1 日約 4,000 個
に上ることもあるから驚きです。ホテルメイドの 
美味しさを楽しみにしてくださるお客様にお応え 
するため、初代ベーカリー料理長による 1971 年  
開業当時からのレシピを守って作る伝統的なパン 
から、自家製酵母を生かしたパン、季節や時代の  
志向に合わせたオリジナリティあふれる新作まで 
そのバラエティは実に豊富。また、月替わりで   
担当ブーランジェがお届けするマンスリーブレッド
も人気です。「毎日変化する気温や湿度を考えながら、
パンの美味しさを守るのが楽しい」「発酵していく 
パンは生き物。子供のように可愛い」と、ひとつ  
一つのパンに愛情と美味しさへの想いを込める  
ブーランジェたち。今日も多くのお客様に    
京王プラザホテルならではの味わいと楽しさを   
お届けしています 

■VOL.14 ゲストルームに満ちる上質 

 

 最上級クラブフロア「プレミアグラン」のゲスト
ルームに備えられたアイテムたち。それらは    
“すべては上質なくつろぎのために”という思いの
もと選ばれました。日本製にこだわってセレクト 
した茶器やグラス類をはじめ、ミニバーには   
国産ウイスキーや山口県の銘醸酒「獺祭」など  
日本ならではのラインナップも並びます。    
バスアメニティはロクシタンの最上級フレグラン
スライン「グラースコレクション」から、癒しの  
香り豊かな「ジャスミン＆ベルガモット」を採用。
また室内のタブレットでは館内情報や周辺観光  
情報はもちろん、世界 100 ヵ国・60 言語以上・  
5,000 紙以上の新聞・雑誌の閲覧が可能です。
Bluetooth スピーカーは BOSE の最上級モデルを
設置。スマートフォンなどとのワイヤレス接続で  
お気に入りの音楽を高音質でお楽しみいただけます。 

本件に関するお問合せ先 ： 

株式会社京王プラザホテル 営業戦略室 企画広報 斎藤 潤子 ・大塚 智生・ 小田 力 ・ 石川 綾子 
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