
 

10月 マンスリーカクテル 

（2017年のテーマ：「童話」） 
「星の銀貨」 

1,200円 ※サービス料・税金込 

 
45階/スカイラウンジ〈オーロラ〉 
バーテンダー 坂井 果 
すっきりと香るジンとシトラスの爽快感 
一面に広がるピュアな星空をイメージ 

２０１７年９月２８日 

京王プラザホテル ニュースリリース 

若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品  

１０月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ・  

スマイルアンバサダー  
 
京王プラザホテル（東京：西新宿、社長：山本護）では、若手バーテンダー       

ブーランジェ、パティシエがそれぞれ月替わりの限定カクテル、パン、ケーキを    
販売しております。各担当のオリジナリティあふれる作品をお楽しみください。    
また「笑顔日本一のホテル」を目指すため任命された「スマイルアンバサダー」を   
毎月 1 名紹介いたします。 

 

 
 
  
 
  
 
  
 
  
 
 
 
           

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

今月のプラザスマイル アンバサダー 

 

宿泊セールス 中谷 すなほ 

 

あらゆる視点で「笑顔のホテル」を考える 
 
昨年1 2 月にオープンしたクラブフロア〈プレミア 
グラン〉をより多くのお客様にご利用いただける 
ように、おもてなしを追求している中谷。 
お客様のご要望や、スタッフのベストなサービスは 
何なのかをサービススタッフとともに考え、笑顔が 
溢れるホテルづくりを目指しています。 

10月 マンスリーブレッド 

「抹茶ときな粉の３色豆パン」 

1個 180円 ※税金込 

 
 
担当： ブーランジェ 渡辺 菜緒 
2階/フードブティック＜ポピンズ＞ 
 
抹茶生地に 3種の豆がたっぷり 
きな粉そぼろの食感がアクセント 

10月 マンスリーケーキ「 

 

「BABEL」 
1個 648円 ※税金込 

  

担当：パティシエ 桜井 信太 
2階/フードブティック＜ポピンズ＞ 
 
サクサクとしたパイ生地をベースにした 
新食感の和栗モンブラン 
 

★ Recipe 
ジン              20ml 
金柑リキュール       20ml 
フレッシュグレープフルーツジュース 20ml 
グレナデンシロップ      1tsp 
 
すべての材料をシェークしカクテルグラスに注ぐ。 
その後､星形レモンピールをグラスの縁に飾る。 

本件に関するお問合せ先 ： 

株式会社京王プラザホテル 営業戦略室 企画広報 斎藤 潤子 ・大塚 智生・ 小田 力 ・ 石川 綾子 

〒１６０－８３３０ 東京都新宿区西新宿２－２－１ 
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