
 

8888 月月月月    マンスリーマンスリーマンスリーマンスリーカクテルカクテルカクテルカクテル    

（（（（2018201820182018 年の年の年の年のテーマ：テーマ：テーマ：テーマ：「日本の祭り「日本の祭り「日本の祭り「日本の祭り」）」）」）」）    
「「「「盆フェス盆フェス盆フェス盆フェス」」」」    

1,200 円 ※サービス料・税金込 

 

担当：バーテンダー 石橋 憲崇 
2階/メインバー＜ブリアン＞ 
 
コクのある甘みの黒蜜がどこか懐かしい 
クラッシュアイスの冷たさで夏祭りを演出 

２０１８年７月２５日 

京王プラザホテル京王プラザホテル京王プラザホテル京王プラザホテル    ニュースリリースニュースリリースニュースリリースニュースリリース 

若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品    

８８８８月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ・・・・    

スマイルアンバサダースマイルアンバサダースマイルアンバサダースマイルアンバサダー    
 

京王プラザホテル（東京：西新宿、社長：山本護）では、若手バーテンダー       
ブーランジェ、パティシエがそれぞれ月替わりの限定カクテル、ブレッド、ケーキを    
販売しております。各担当のオリジナリティあふれる作品をお楽しみください。    
また「笑顔日本一のホテル」を目指すため任命された「スマイルアンバサダー」を   
毎月 1 名紹介いたします 

 

 
            
 
 
           

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

    

今月のプラザスマイル今月のプラザスマイル今月のプラザスマイル今月のプラザスマイル    アンバサダーアンバサダーアンバサダーアンバサダー 

 

宴会予約 

北田 明子 

笑顔笑顔笑顔笑顔に込めた「プロ意識」に込めた「プロ意識」に込めた「プロ意識」に込めた「プロ意識」    

    
「お客様が笑顔になれるサービスをご提供 
するために、自身が心からサービスを楽しむ」
というのが北田のプロ意識。 
何よりもお客様との会話を楽しむことで 
笑顔溢れる空間を創りだしてきました。 
お客様との接点を大切にし、これからも 
たくさんの笑顔をお届けします。 

8888 月月月月    マンスリーブレッドマンスリーブレッドマンスリーブレッドマンスリーブレッド    

「「「「ドライ苺とひまわりの種のミニバゲットドライ苺とひまわりの種のミニバゲットドライ苺とひまわりの種のミニバゲットドライ苺とひまわりの種のミニバゲット」」」」    

1 個 300 円 ※税金込 

 
担当：ブーランジェ 遠藤 朋之 
2 階/フードブティック＜ポピンズ＞ 
 
ふわっと香るドライ苺に 
ひまわりの種の香ばしさがマッチ 
 

8888 月月月月    マンスリーケーキマンスリーケーキマンスリーケーキマンスリーケーキ「 

「「「「FilleFilleFilleFille（フィーユ）（フィーユ）（フィーユ）（フィーユ）」」」」    
1 個 540 円 ※税金込 

 
担当：パティシエ 志村 奈美 
2 階/フードブティック＜ポピンズ＞ 
 
旬の桃と紅茶でさっぱりと味わう 
夏のパンナコッタ 

 
★ Recipe 
ベイリーズ            40ml 
ダークラム            15ml 
ミルク             20ml 
黒蜜               15ml 
 
すべての材料を少量のクラッシュアイスとともに 
ブレンダーで混ぜ、ロックグラスに注ぐ。 
最後に、かえでの葉と金箔をあしらう。 
 

本件に関するお問合せ先 ： 

株式会社京王プラザホテル 営業戦略室 企画広報 斎藤 潤子 ・小田 力 ・ 齊藤 直子 ・ 熱田 有紀 

〒１６０－８３３０ 東京都新宿区西新宿２－２－１ 
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