
 

9999 月月月月    マンスリーマンスリーマンスリーマンスリーカクテルカクテルカクテルカクテル    

（（（（2018201820182018 年の年の年の年のテーマ：テーマ：テーマ：テーマ：「日本の祭り「日本の祭り「日本の祭り「日本の祭り」）」）」）」）    
「「「「秋ノ祈秋ノ祈秋ノ祈秋ノ祈」」」」    

1,200 円 ※サービス料・税金込 

 

担当：バーテンダー 宇田 結衣 
3階/＜カクテル＆ティーラウンジ＞ 
 
ぶどう香る芳醇な一杯 
微かな日本酒が大人なアクセント 

２０１８年８月２３日 

京王プラザホテル京王プラザホテル京王プラザホテル京王プラザホテル    ニュースリリースニュースリリースニュースリリースニュースリリース 

若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品    

９９９９月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ・・・・    

スマイルアンバサダースマイルアンバサダースマイルアンバサダースマイルアンバサダー    
 

京王プラザホテル（東京：西新宿、社長：山本護）では、若手バーテンダー       
ブーランジェ、パティシエがそれぞれ月替わりの限定カクテル、ブレッド、ケーキを    
販売しております。各担当のオリジナリティあふれる作品をお楽しみください。    
また「笑顔日本一のホテル」を目指すため任命された「スマイルアンバサダー」を   
毎月 1名紹介いたします 

 

 
            
 
 
           

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

    

今月のプラザスマイル今月のプラザスマイル今月のプラザスマイル今月のプラザスマイル    アンバサダーアンバサダーアンバサダーアンバサダー 

 

宿泊部 客室サービス 

酒井 淳二 

“究極のおもてなし”の先に咲く笑顔“究極のおもてなし”の先に咲く笑顔“究極のおもてなし”の先に咲く笑顔“究極のおもてなし”の先に咲く笑顔    

夜間の客室サービスを中心に、チームを束ね
ている酒井。お客様が最も寛いでいる時間に
客室に入る、いわば人の人生の断面に触れる
仕事です。緊張感を持ちながらも自然体に振
る舞う究極のおもてなしを要する場面に 
とてもやりがいを感じています。 
「お客様のために何ができるのか」の考え 
の先に、素直な笑顔が咲きます。 

9999 月月月月    マンスリーブレッドマンスリーブレッドマンスリーブレッドマンスリーブレッド    

「「「「ラング・オップフラング・オップフラング・オップフラング・オップフ」」」」    

1 個 200 円 ※税金込 

 
担当：ブーランジェ 清田 浩司 
2 階/フードブティック＜ポピンズ＞ 
 
口いっぱいに広がる玉ねぎの甘み 
ふわふわの生地にクルミとベーコンが好相性 

9999 月月月月    マンスリーケーキマンスリーケーキマンスリーケーキマンスリーケーキ「 

「「「「ほうじ茶ロールケーキほうじ茶ロールケーキほうじ茶ロールケーキほうじ茶ロールケーキ」」」」    
1 個 540 円 ※税金込 

 
担当：パティシエ 田口 裕貴 
2 階/フードブティック＜ポピンズ＞ 
 
濃厚なマロンクリーム 
香ばしい風味とともに包み込んで 

 
★ Recipe 
巨峰リキュール            20ml 
日本酒                20ml 
クランベリードリンク        20ml 
 
材料をミキシンググラスでステアする。 
その後、ぶどうを縁に飾る。 

本件に関するお問合せ先 ： 

株式会社京王プラザホテル 営業戦略室 企画広報 斎藤 潤子 ・小田 力 ・ 齊藤 直子 ・ 熱田 有紀 

〒１６０－８３３０ 東京都新宿区西新宿２－２－１ 

Ｔｅｌ ０３－５３２２－８０１０ Ｆａｘ ０３－３３４６－２４７９ 


