
 

11112222 月月月月    マンスリーマンスリーマンスリーマンスリーカクテルカクテルカクテルカクテル    

（（（（2018201820182018 年の年の年の年のテーマ：テーマ：テーマ：テーマ：「日本の祭り「日本の祭り「日本の祭り「日本の祭り」）」）」）」）    
「「「「うた祭りうた祭りうた祭りうた祭り」」」」    

1,200 円 ※サービス料・税金込 

 

担当：バーテンダー 小泉 剛 
3階/＜カクテル＆ティーラウンジ＞ 
 
さくらんぼリキュールの甘酸っぱい味わい 
年末ムード漂うスパークリングカクテル 

２０１８年１１月２１日 

京王プラザホテル京王プラザホテル京王プラザホテル京王プラザホテル    ニュースリリースニュースリリースニュースリリースニュースリリース 

若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品    

１１１１２２２２月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ・・・・    

スマイルアンバサダースマイルアンバサダースマイルアンバサダースマイルアンバサダー    
 

京王プラザホテル（東京：西新宿、社長：山本護）では、若手バーテンダー       
ブーランジェ、パティシエがそれぞれ月替わりの限定カクテル、ブレッド、ケーキを    
販売しております。各担当のオリジナリティあふれる作品をお楽しみください。    
また「笑顔日本一のホテル」を目指すため任命された「スマイルアンバサダー」を   
毎月 1名紹介いたします 

 

 
            
 
 
           

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

    

今月のプラザスマイル今月のプラザスマイル今月のプラザスマイル今月のプラザスマイル    アンバサダーアンバサダーアンバサダーアンバサダー 

 

ロビーサービス 山口 亜莉紗 

日常に起こる些細な出来事も楽しむ工夫を日常に起こる些細な出来事も楽しむ工夫を日常に起こる些細な出来事も楽しむ工夫を日常に起こる些細な出来事も楽しむ工夫を    

ご宿泊のお客様をお部屋へご案内するほか 
ホテルを訪れる皆様をご希望の場所まで 
案内する山口。様々な方が足を運ぶロビー 
スペースは、言わばホテルの“顔”。 
きめ細やかなサービスはもちろん、笑顔で 
いることも忘れません。大勢の人と巡り 
会える場所ならではの接客をはじめ、日々の
何事も楽しむ姿勢が彼女の輝く笑顔の 
秘訣なのです。 

11112222 月月月月    マンスリーブレッドマンスリーブレッドマンスリーブレッドマンスリーブレッド    

「「「「ハーブチキンフランスハーブチキンフランスハーブチキンフランスハーブチキンフランス」」」」    

1 個 300 円 ※税金込 

 

担当：ブーランジェ 広瀬 友理絵 
2 階/フードブティック＜ポピンズ＞ 
 
ふんわりと香るハーブとジューシーなチキンを 
芳しいフランスパンにのせて 

11112222 月月月月    マンスリーケーキマンスリーケーキマンスリーケーキマンスリーケーキ「 

「「「「RubisRubisRubisRubis（ルビー）（ルビー）（ルビー）（ルビー）」」」」    
1 個 648 円 ※税金込 

 

担当：パティシエ 水鳥 宏之 
2 階/フードブティック＜ポピンズ＞ 
 
聖夜に光る真っ赤な宝石 
キャラメルとショコラの濃厚な味わいに 
甘酸っぱいイチゴがマッチ 

 
★ Recipe 
スパークリングワイン         70ml 
レモンチェロ             10ml 
マラスキーノ            10ml 
 
全ての材料をグラスに注ぎ、軽くステアする。 
マラスキーノチェリーを沈めアラザンを適量 
振りかける。 

本件に関するお問合せ先 ： 

株式会社京王プラザホテル 営業戦略室 企画広報 斎藤 潤子 ・小田 力 ・ 齊藤 直子 ・ 熱田 有紀 

〒１６０－８３３０ 東京都新宿区西新宿２－２－１ 

Ｔｅｌ ０３－５３２２－８０１０ Ｆａｘ ０３－３３４６－２４７９ 


