
 

1111 月月月月    マンスリーマンスリーマンスリーマンスリーカクテルカクテルカクテルカクテル    

（（（（2018201820182018 年の年の年の年のテーマ：テーマ：テーマ：テーマ：「「「「歴史上の人物歴史上の人物歴史上の人物歴史上の人物」）」）」）」）    
「「「「勝海舟勝海舟勝海舟勝海舟」」」」    

1,200 円 ※サービス料・税金込 

  

担当：バーテンダー 鈴木 修人 
45階/スカイラウンジ＜オーロラ＞ 
 
甘酸っぱく飲みやすい一杯 
鮮やかな赤で勝海舟の力強さを表現 

２０１８年１２月１８日 

京王プラザホテル京王プラザホテル京王プラザホテル京王プラザホテル    ニュースリリースニュースリリースニュースリリースニュースリリース 

若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品    

１１１１月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ・・・・    

スマイルアンバサダースマイルアンバサダースマイルアンバサダースマイルアンバサダー    
 

京王プラザホテル（東京：西新宿、社長：山本護）では、若手バーテンダー       
ブーランジェ、パティシエがそれぞれ月替わりの限定カクテル、ブレッド、ケーキを    
販売しております。各担当のオリジナリティあふれる作品をお楽しみください。    
また「笑顔日本一のホテル」を目指すため任命された「スマイルアンバサダー」を   
毎月 1名紹介いたします 

 

 
            
 
 
           

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

    

今月のプラザスマイル今月のプラザスマイル今月のプラザスマイル今月のプラザスマイル    アンバサダーアンバサダーアンバサダーアンバサダー 

 

＜カクテル＆ティーラウンジ＞ 植松 翠 

心を込めた笑顔で丁寧なサービスを心を込めた笑顔で丁寧なサービスを心を込めた笑顔で丁寧なサービスを心を込めた笑顔で丁寧なサービスを    

ホールサービスを中心に、オープンから  
クローズまでのあらゆる業務を担う植松。 
携わる仕事が多いからこそどんな業務でも 
お客様の機微に寄り添う丁寧なおもてなしを
心がけています。 
お客様の笑顔こそが彼女の原動力。 
ご来店いただいたお客様の表情がパッと  
明るくなる瞬間を求めて、心を込めて笑顔を
お届けします。 

1111 月月月月    マンスリーブレッドマンスリーブレッドマンスリーブレッドマンスリーブレッド    

「「「「十勝産小麦十勝産小麦十勝産小麦十勝産小麦 100100100100％の湯種コーヒーロール％の湯種コーヒーロール％の湯種コーヒーロール％の湯種コーヒーロール」」」」    

1 個 260 円 ※税金込 

  

担当：ブーランジェ 松原 一雅 
2 階/フードブティック＜ポピンズ＞ 
 
湯種ならではのもっちり食感 
口の中でほどけるコーヒーとチョコの程よい甘さ 

1111 月月月月    マンスリーケーキマンスリーケーキマンスリーケーキマンスリーケーキ「 

「「「「Le jardinLe jardinLe jardinLe jardin（ル（ル（ル（ル    ジャルダン）ジャルダン）ジャルダン）ジャルダン）」」」」    
1 個 496 円 ※税金込 

  

担当：パティシエ 上嶋 由真 
2 階/フードブティック＜ポピンズ＞ 
 
塩キャラメルの風味が引きたてる 
ほろ苦い抹茶とショコラ生地のリッチな味わい 

 
★ Recipe 
ブランデー              20ml 
カシスリキュール           15ml 
ピーチリキュール          15ml 
レモンジュース           10ml 
※デコレーション ツイストレモンピール 
 
★作り方 
全ての材料をシェークし、グラスに注ぐ。 
レモンピールを振り分け、グラスにオントップする。 

本件に関するお問合せ先 ： 

株式会社京王プラザホテル 営業戦略室 企画広報 斎藤 潤子 ・小田 力 ・ 齊藤 直子 ・ 熱田 有紀 

〒１６０－８３３０ 東京都新宿区西新宿２－２－１ 

Ｔｅｌ ０３－５３２２－８０１０ Ｆａｘ ０３－３３４６－２４７９ 


