
 

 ２０１９年２月２０日 

京王プラザホテル ニュースリリース 
3333階ロビーの階ロビーの階ロビーの階ロビーの＜カクテル＆ティーラウンジ＞＜カクテル＆ティーラウンジ＞＜カクテル＆ティーラウンジ＞＜カクテル＆ティーラウンジ＞    

コーヒーを新たなオリジナルブレンドにリニューアルコーヒーを新たなオリジナルブレンドにリニューアルコーヒーを新たなオリジナルブレンドにリニューアルコーヒーを新たなオリジナルブレンドにリニューアル    

オリジナルオリジナルオリジナルオリジナルデザインのカップとともに楽しむデザインのカップとともに楽しむデザインのカップとともに楽しむデザインのカップとともに楽しむ1111杯杯杯杯    

 ４月１日（月）～ 
 

京王プラザホテル（東京：西新宿、社長：山本護）3階/＜カクテル＆ティーラウンジ＞

は、４月１日よりコーヒーを新たなホテルオリジナルブレンドに刷新し販売いたします。 

厳選されたアラビカ種100％かつ格付けにおいて上位等級のグレードのみを使用し、   

スタイリッシュな内装に合わせこの度新たにデザインしたオリジナルのカップ＆ソーサー

でご提供いたします。 
 

＜カクテル＆ティーラウンジ＞はフロント横に位置し、国内外問わず幅広いお客様に 

多様なシーンでご利用いただいていることから、どんな方にも評価していただける味わい

深くバランスのとれたブレンドを追求いたしました。ゆっくり時間をかけて寛がれる  

お客様も多く、冷めた状態でも質の良い綺麗な酸味であることも考慮いたしました。   

コーヒー豆の品種別に焙煎（単品焙煎）し、その後にブレンドすることでそれぞれの豆が

育った土地の気候や地理学的要素が生み出す風味の特長を最大限引き出しております。 

コロンビアプレモを中心に数種類をブレンドし、味わい深く口に広がる複雑で絶妙な  

バランスのブレンドコーヒーに仕上げました。また、淹れる直前にコーヒー豆を店内で  

挽くことで、香り高いままご提供いたします。 
 

新しいコーヒーを味わっていただくカップ＆ソーサーは、店内の柱に描かれた水墨画や

窓の外に見える緑、會田雄亮作「陶の庭」などとの調和を考慮し、このたび新たにオリジ

ナルでデザインいたしました。白地に黒、ゴールドとシンプルな色使いで高級感があり、

和のイメージを感じさせる仕上がりです。紅茶用のカップやケーキ皿も同デザインでご提

供いたします。 

 
 
■3階／＜カクテル＆ティーラウンジ＞  

  営業時間：月～土  11:00a.m.～11:00p.m. （L.O. 10:30p.m） 

       日・祝  11:00a.m.～08:00p.m. （L.O. 07:30p.m） 

  席数：107席 

  MENU：ケーキセット     1,950円 

  ブレンドコーヒー   1,350円 ※ともにサービス料・税金込み 
 

◎お問合せ・ご予約／（０３）３３４４－０１１１（代表）【レストラン予約】 

 

 
本件に関するお問合せ先 ： 

株式会社京王プラザホテル 営業戦略室 企画広報 斎藤 潤子 ・小田 力 ・熱田 有紀 

〒１６０－８３３０ 東京都新宿区西新宿２－２－１ 
Ｔｅｌ ０３－５３２２－８０１０ Ｆａｘ ０３－３３４６－２４７９ 


