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京王プラザホテル（東京：西新宿、社長：若林 克昌）は、6 月 1 日（火）から 9 月 30

日（木）まで、スイーツブッフェをはじめとし段階的に、ハーゲンダッツアイスクリーム
にフィーチャーした京王プラザホテル全社企画「Summer Trip with ハーゲンダッツ」を
開催いたします。コロナ禍で旅行や外出が自粛される中、ホテル館内で世界旅行を    
しているような非日常感とご褒美のひとときをご提供いたします。 

 
企画第一弾では、2 階/オールデイダイニング＜樹林＞においてオーダー式スイーツ   

ブッフェ「スイーツコレクション with ハーゲンダッツ ～Ice Cream Holic～」を開催   
いたします。安心・安全を考慮し、最初にお席にお持ちする一皿「パティシエ特製     
デザートプレート」をはじめ全てのスイーツをオーダー式で承るため、コース料理の   
ようにお楽しみいただけます。開催 3 年目となる今年は、ハーゲンダッツ発祥の地、    
アメリカ・ニューヨークを舞台とした「アイスクリームショップ」をテーマとし、アイス
クリーム自体の魅力をより引き出すスイーツの数々をご用意いたしました。 

 
アイスクリームショップでフレーバーを選ぶわくわく感をより感じていただけるよう、

定番人気の「バニラ」「ストロベリー」に加え、新商品の「濃香ロイヤルミルクティー」   
（5 月 25 日発売）など計 8 種を食べ比べできるほか、お客様ご自身でカスタマイズできる
トッピングをご用意しブッフェならではの楽しみ方が堪能いただけます。また、女性に  
人気のオイルやトッピングでアレンジしたホテルオリジナルの「ハーゲンダッツ一口  
アレンジ」や、ホテル特製のミニクロワッサンにアイスクリームをサンドしたスイーツ、
選べる 3 種のアイスクリームソーダ、断面も綺麗なアイスクリームケーキなど、夏の   
ひんやりスイーツをホテルクオリティでお届けいたします。そのほか、今まで商品化   
されたフレーバーをイメージし、ここでしか食べられないハーゲンダッツモチーフの  
ケーキが登場します。さらに、軽食メニューでは舞台とするアメリカの雰囲気を感じて  
いただけるよう、「フライドチキン」「ミニバーガー」、お口直しにもぴったりの温かな  
「クラムチャウダー」などをご用意し、遅めのランチでもお楽しみいただけます。 

 
店内は、夏のトロピカルフルーツを思わせ元気が出るキュート＆ポップなカラーを基調

とし、アイスクリームをイメージした装飾やワッフルコーンが並ぶ風景など、まるで   
アイスクリームのテーマパークのような空間を演出いたしました。また、オーダー式   
ブッフェのため終始お席で写真撮影を楽しむお客様が増えたことを受け、オリジナル  
デザインのハーゲンダッツアイスクリームミニカップなどのミニオブジェを各卓に配し、
テーブルでもスイーツとともに写真映えが期待できます。 

 
 
 
 
 
 

 



■「Summer Trip with ハーゲンダッツ」 
※記載の料金は全てサービス料・税金込 

 
◇「スイーツコレクション with ハーゲンダッツ ～Ice Cream Holic～」要予約 
 
期間：2021 年 6 月 1 日（火）～9 月 30 日（木）全日開催 

※ご予約は、2021 年 4 月 28 日（水）正午から開始いたします。 
場所：2 階/オールデイダイニング＜樹林＞ 
料金：大人 4,800 円／小人(4歳～小学生まで) 2,800 円  

◎ドリンク付（コーヒー、紅茶、ソフトドリンク 各種）  
時間：①3:00p.m.～5:00p.m.（L.O.4:30p.m.）②3:30p.m.～5:30p.m.（L.O.5:00p.m.）  
      ※入店時の混雑を避けるため、ご利用時間を２部制としております。  
提供：パティシエ特製デザートプレートを一皿お召し上がりいただいた後、お好きな   

スイーツやお料理をお好きなだけお席にてオーダー式でご注文いただけます。  
「お好きなものをお好きなだけ」というブッフェの醍醐味を保ちつつ、パティシエ
が綺麗に盛り付けたプレートでご提供いたします。 

内容：クロワッサン アイスクリームサンド／アイスクリームケーキ（オレンジ香るチョコ
レート）／アイスクリームケーキ（バニラ＆濃香ロイヤルミルクティー）／ハーゲ
ンダッツアイスクリーム 8 種／選べる 3 種のアイスクリームソーダ／マンゴー ショ
ートケーキ／ストロベリー ショートケーキ／白桃とヨーグルトのムース／まるで
アイスクリームなカップケーキ／グリーンティーのムース／ベイクドチーズケーキ
／パンナコッタ ライチ＆ラズベリーソース ほか 

 
◇京王プラザホテル全社企画について 
 

今年は京王プラザホテル（新宿）開業 50 周年を記念し、「日々の生活をちょっと素敵な
日にランクアップしてくれるご褒美」として人気のあるハーゲンダッツを使った企画を 
ホテル館内の様々なシーンでお届けしたく、京王プラザホテル全社企画として実施   
いたします。 

6 月からは、土日祝日限定で、京王プラザホテル八王子でもハーゲンダッツを使った  
スイーツブッフェを開催いたします。ハーゲンダッツが日本に上陸した 1984 年をはじめと
する昭和時代の「エモさ」を表現した「レトロポップなトキメキホリデー」をテーマに、
タイムスリップした気分でレトロなアレンジスイーツをお楽しみいただけます。 

その他、夏休みにぴったりの企画など今後の情報については、随時ホームページなどで
お知らせいたします。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

※写真はイメージです。 
季節・天候、仕入れ状況によりメニュー内容、器等が変更になる場合がございます。 

※新型コロナウイルス感染症の状況により、予告なく内容を変更させていただく場合がございます。  

最新の情報はホームページをご確認ください。 
 

◎お問合せ／（０３）３３４４-０１１１（代表）【レストラン予約】 
 

 本件に関するお問合せ先 ：株式会社京王プラザホテル  

営業戦略室 企画広報 杉浦 陽子 ・ 小田 力 ・ 川嶋 慶子 ・ 波多野 千恵子   

〒１６０－８３３０ 東京都新宿区西新宿２－２－１   

Ｔｅｌ ０３－５３２２－８０１０ Ｆａｘ ０３－３３４６－２４７９ 
www.keioplaza.co.jp 
 


